
日頃より、ＰＴＡ活動にご理解とご協力をいただき、ありがとうございます。    

１月１３日（土）親子で味噌作り教室を開催しました。

当日は親子４５組９１名の参加でした。講師は明治元年創業「小泉麹屋」より３名の方
をお招きし、味噌作りについてご指導いただきました。
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親子で味噌作り教室特集

「お味噌の原料って何かな？」
「大豆ってほかにどんなものに使われているかな？」
「作る人が違うと味も変わるんだよ！」
「麹には麦と米があるけど、今回は米麹を使うよ」
といった講師の方からの質問や説明があり、新たな
発見・学習になりました。

〖講師の方々挨拶〗

大豆 米麹塩



当日の様子

≪煮豆・麹の試食≫

≪味噌詰め作業≫ ※空気が入らないように押しながら詰める

≪煮豆を潰し麹と塩を混ぜる≫

≪校長先生ご挨拶≫

今回のお味噌作りのイベントには、
校長先生、副校長先生にもご参加いた
だき、「とてもよいイベントでした
ね！ぜひ来年もやってほしいです。」
という温かいお言葉も頂戴しました。



親子で味噌作り教室を終えて。。。

ご参加いただいた保護者の皆さま
ありがとうございました。

味噌作り教室にご参加いただき、ありがとうございました。
講師として来ていただいた「小泉麹屋」さんからは『多くの方

にご参加いただき、大変盛りあがりました』とのお言葉をいただ
きました。
親子で心を込めて作った味噌の完成が楽しみですね。半年後に

は美味しい手作り味噌を使って、ぜひ色々なお味噌汁や味噌料理
を親子で味わってみてください。

来年度もPTA主催イベントを企画予定です。たくさんの方のご参
加をお待ちしています。

≪ご意見・ご感想 (一部抜粋)≫

【児童】
●大豆などをこねる力が必要で大変だったが、貴重な体験ができて楽しかった。
●味噌が大豆から出来ていることしか知らなかったが、塩、米麹も必要なこと
を知れた。潰す時に豆の香りを知れてよかった。

●煮豆と米麹を味見したが、思っていたより美味しかった。
●食べられるようになるまで、どのように変化していくのか楽しみです。
●とても楽しかった！またお味噌作りやりたいです。

【保護者】
●楽しいイベントをありがとうございました。
親子で一緒に作ることができて楽しかったです。

●話を聞くだけではなく、煮豆を食べてみたり麹を食べてみたり、子どもの
興味が途切れない工夫もあり、よい機会だった。

●下準備をしていただいていたので、混ぜたりこねたりするだけだったので、
安心して子どもと参加できました。半年後の楽しみまででき、参加して本
当によかったです。ありがとうございました。

●とても楽しくよい思い出になりました。機会があればまた参加したいです。

当日参加された皆さまからいただいたアンケート結果、感想をご紹介します。



ベルマーク報告

日頃より、ベルマーク活動にご協力いただき、ありがとうございます。
子どもたち、先生方、保護者、地域の皆さまのご協力で、たくさんのベルマークが

集まりました。 昨年１２月に、本年度２回目のベルマーク集計作業を行い、ベルマー
ク財団に発送しました。
ベルマークを集めてくださった皆さま、集計作業にご参加いただいたボランティア

の皆さま、ご協力ありがとうございました。

●令和５年度 年間集計点数･････ １２３，９７１点

ベルマーク預金で商品を購入すると、代金の１０％が国内外の教育援助資金となり、
ボランティア活動にもなります。

●子安小学校PTAベルマーク預金残高・・・・３５８，５１９点
（令和６年１月２６日現在）

１年間、ありがとうございました。 来年度も
引き続き、ベルマーク、テトラパック、イン
クカートリッジの回収にご協力お願いします。

◆◆◆ 白衣点検を実施します ◆◆◆

学校保健文化では、３月２１日(木)１０～１２時にボランティアを募り、
子どもたちが使用している給食用白衣の点検・修繕を行います。今年度給
食最終日３月１５日(金)に子どもたちが各家庭に持ち帰った白衣について、
ボタン付けや、学年、組表示の書き直し等の補修を、できる範囲で行って
いただけると幸いです。

※学年、組は今書かれている文字の上から、お持ちの油性ペンでなぞって
ください。

子どもたちが毎日使用している白衣です。４月から新学年の子どもたち
が楽しい給食の時間を過ごせるよう、ご協力をお願いいたします。

１２ 月集計結果
６４,００９点

(１ 点=１ 円)



≪テトラパックも集めています！≫

テトラパックロゴマークのついている紙容器を
マークは切り取らずにお出しください。

☆ １０ｋｇ＝５００～１０００点

ラテトラパックです テトラパックではありません
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